CHATEAU = PERIGNY

RESTAURANT - HOTEL * * *

Réveillon du 31 Décembre 2023

A partir de 20h, Apéritif Champagne
v ) A 21his, Diner & Soirée Dansante (\, ~

Brouillade d’Oeuf légére, Caviar dAquitaine

Involtini de Saumon Label Rouge mariné a I'Orange et aux Baies Roses
Pickles de Carottes

Foie Gras de Canard parfumé au Lagavulin
Pain de Mais toasté, Caramel de Vin Chaud

Granité Pamplemousse Rose et Vodka Grey Goose

Le Magret cuit basse température, Crémeux de Patate Douce
Echalote confite a la Graisse, Jus de Cranberries

Club Sandwich a la Tomme de Chévre et Choux Aigre-doux
Le Mont-Blanc, Créeme glacée Génépi
Café & Mignardises
._'/"’

Diner au Champagne : 1/2 Bouteille par personne
Eaux Minérales Plates & Gazeuses
Prix : 168 €/ personne

Chambre double : 110 € au Chateau & 9o € au Patio - Petit-déjeuner a 15 €
Toute réservation sera accompagnée de 75 € d’arrhes par personne.

Pour le Jour de ’An : Brunch a 38€/ personne

Le Réveillon au Chateau de Périgny
Package comprenant le Réveillon, une chambre double avec le petit-déjeuner
et le Brunch du Nouvel An pour 2 personnes

479 € en chambre au Patio & 499 € en chambre au Chateau pour 2 personnes
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CARTE

Entrées
P , . o o
TS Velouté de Topinambour, Huile de Truffe & Pignons de Pin Torréfiés 16 €
Poélée de Crosnes, CEuf en Cuisson Parfaite, Ecume d’Ail Fumé 18 €
Carpaccio de Noix de Saint Jacques, Perles de Hareng, Vinaigrette au Yuzu 20 €

Foie Gras de Canard Mi-Cuit, Marmelade Poire au Poivre de Timut, Pain au Lait Toasté 24 €

Plats

lclolodod

Pavé de Saumon, Coeur de Poireau Fondant, Beurre Blanc Fumé 24 €
Noix de Saint Jacques, Creme de Patate Douce, Sauce Vierge au Baie de Goji 26 €
Souris d’Agneau Confite au Vin Rouge, Fricassée de Légumes d’Hiver 25€
Filet de Boeuf Charolais, Pomme de Terre Boulangére aux Herbes, Jus Brun au Poivre de Kampot 29 €

e - n )~ _ _
UGS " Risotto de Pates Langue d’Oiseau aux Shitakes, Tuile de Parmesan 20 €

Plateau de Fromages A.O.P. - 10 €

Pom i iom e

W orien™
“® Desserts-10€
Entremet Trois Chocolats, Glace au Pain d’Epices
Le Soufflé Chaud a la Poire, Sorbet du Fruit
Crémeux Citron sur Pain de Génes, Sorbet Yuzu

Millefeuille Chocolat & Feve de Tonka, Sorbet Cacao

Tartare d’Ananas au Rhum Ambré, Sorbet Safrané
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Menu « Degustation » - 69 €

(Menu commun a toute la Table — Prise de commande avant 13h ou 20h45)

Mise en Bouche
Er e 0 5o

Velouté de Potimarron, CEuf en Cuisson Parfaite,
Eclats de Noisette

For tm r Er
Foie Gras de Canard Mi-Cuit,

Marmelade Poire au Poivre de Timut, Pain au Lait Toasté

oo oo

Pavé de Saumon,

Coeur de Poireau Fondant, Beurre Blanc Fumé

oo ool

Fraicheur du Chef
oo o Tol

Filet de Boeuf Charolais,
Pomme de Terre Boulangere aux Herbes, Jus Brun aux Poivre de Kampot

e lolo

Nougat de Chevre Frais,
Salade a I'Huile de Pistache

Por oo o0

Tartare d’Ananas au Rhum Ambré,
Sorbet Safrané
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Formule Foy De Peyrault - 46 €

Mise en Bouche

ve@ms Velouté de Topinambour, Huile de Truffe & Pignons de Pin Torréfiés

=
Poélée de Crosnes, CEuf en Cuisson Parfaite, Ecume d’Ail Fumé
Carpaccio de Noix de Saint Jacques, Perles de Hareng, Vinaigrette au Yuzu

Foie Gras de Canard Mi-CUit, Marmelade Poire au Poivre de Timut, Pain au Lait Toasté

Pavé de Saumon, Coeur de Poireau Fondant, Beurre Blanc Fumé
Noix de Saint Jacques, Creme de Patate Douce, Sauce Vierge au Baie de Goji
Souris d’Agneau Confite au Vin Rouge, Fricassée de Légumes d’Hiver
Filet de Boeuf Charolais, Pomme de Terre Boulangere aux Herbes, Jus Brun au Poivre de Kampot *
vg@m Risotto de Pates Langue d’Oiseau aux Shitakés, Tuile de Parmesan
o
Entremet Trois Chocolats, Glace au Pain d’Epices
Le Soufflé Chaud a la Poire, Sorbet du Fruit
Crémeux Citron sur Pain de Génes, Sorbet Yuzu
Millefeuille Chocolat & Feve de Tonka, Sorbet
Cacao Tartare d’Ananas au Rhum Ambré, Sorbet

Safrané

Supplément de 3 € pour les produits avec *
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Menu « Perigny » - 32 €

Entrée & Plat ou Plat & Dessert — 25 €

Mise en Bouche
F VSN VW,

veé"} Velouté de Potimarron, CEuf en Cuisson Parfaite,

Eclats de Noisette
Ou

Marbré de Saumon Fumé par nos Soins et Feuille de Nori,

Chantilly Wasabi & Algues Wakamé
PR

Dos de Cabillaud,

Carottes Confites a I’Orange, Beurre d’Agrumes
Ou

Poitrine de Porc du Domaine de la Gruzardiére Confite au Miel & Sauce Soja,
Mousseline de Panais
oo o e
Financier a la Féve de Tonka,

Sorbet Aloé Vera
Ou

Combinaison Marron-Clémentine,

Sorbet Mandarine Impériale

Chaque plat est modifiable, via la Carte, avec un supplément de 5€ (€ pour le Foie Gras & le Boeuf)

_é Tous nos plats sont « Faits Maison » et donc élaborés sur place a partir de produits bruts.
Pour toute allergie, nous vous invitons a I'indiquer lors de votre commande ou a consulter notre tableau d’allergénes a la réception.

Nos plats étant élaborés a base de produits frais, nous pouvons étre amenés a étre en rupture ou a modifier la carte sans préavis
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Menu du Marché

Entrée + plat ou Plat + dessert — 15 €

Entrée + plat + dessert— 19 €

Valable le midi du Lundi au Vendredi
(hors jours fériés)

Le Menu du Marché
est défini tous les matins
par notre Chef

Exemple de Menu

Rémoulade de Céleri a la Coriandre et Crevettes

Magret de Canard aux Airelles

Moelleux au Chocolat & sa Glace Vanille
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Entrée + plat + dessert — 16 €

Entrée + plat ou Plat + dessert — 12 €

Entrées

Assiette de Charcuterie
Assiette de Saumon Fumé « Maison »

Foie Gras de Canard Mi-Cuit
Plats
Dos de Cabillaud
Nuggets de Volaille « Maison »

Desserts

Moelleux au Chocolat, Glace Vanille

Salade de Fruits Frais
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