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PLAT

> Pavé de Saumon, Fine Ratatouille aux Agrumes,
Beurre d’Orange Sanguine

> Dos de Cabillaud ½ Sel en Croute de Chorizo,
Clafoutis au Fenouil, Huile Vierge

> Suprême de Pintade, Pomme de Terre Boulangère,
Crème de Morille

> Comme un Saltimbocca de Veau à la Sauge,
Poêlée Maraîchère, Jus Court au Madère

> Risotto Végétarien, Tuile Grana Padano

> Filet de Carrelet Farci aux Langoustines,
Simple Fondue de Poireau & Tomate Confite, 
Beurre Façon Grenobloise (+ 3€/pers)

> Filet de Canette, Mousseline de Patate Douce,
Jus Corsé au Poivre de Timut (+ 3€/pers)

> Pièce de Boeuf Cuit à Basse Température,
Tian de Légumes, Jus de Madère (+ 5€/pers)

> Pavé de Sandre, Poêlée à la Thaï,
Emulsion à la Citronelle (+ 5€/pers)

FROMAGE

> Assiette de Fromages Affinés, Salade & Pain aux Noix

> Comme un Nougat de Chèvre, Simple Roquette

> Brie de Meaux aux Abricots, Mâche à l’Huile de Truffe
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Assiette
du Château 
Présentation d’un gâteau 
avec des scintillants
L’assiette composée de 
2 parts de Gâteaux

Les gâteaux  
(Parfums : nous consulter)

> Délice Chocolat (Praliné, 
Noir ou Blanc)

> Dame Blanche (Chocolat Blanc 
& Fruits Rouges)

> Fraisier*

> Framboisier*

> Entremet Pommes

> Entremet Fruits Exotiques

> Fraisier*

> Délice Chocolat (Praliné, 
Noir ou Blanc)

> Gaspacho de Melon*

> Pana Cotta aux Fruits Rouges

> Pièce Montée en Macarons

> Fontaine à Chocolat 
Fruits Frais & Guimauve

Supplément 6,00€ / pers

Buffet
des Mariés

La Grande Assiette 
du Château
avec pièce montée traditionnelle 
L’assiette composée de 2 parts 
de Gâteaux et Chou(x) 
ou Macaron(s)

DESSERT 

Supplément 
« La Grande assiette 
du Château»

> 1 Chou
+ 2,50€ / pers

> 2 Choux
+ 4,50€ / pers

> 1 Macaron
+ 1,80€ / pers

> 2 Macarons
+ 3,50€ / pers

21

3

*selon saison
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MENU 20€
> enfant de 7 à 12 ans

ENTRÉE

> Wrap de Jambon de Pays & Kiri

> Assiette de Saumon Fumé & Concombre

> Jambon Blanc, Œuf Mimosa & Crudités

PLAT

> Nuggets de Cabillaud

> Suprême de Volaille

> Burger du Chef

Garnitures :
Pâtes Fraîches ou Frites & Légumes
de Saison

DESSERT

> Assiette du Château

MENU 15€
> enfant de 3 à 7 ans

> Plat & Dessert

> Eaux minérales 
(plates ou gazeuses) comprises

Menus
Enfant

> Eaux minérales (plates ou gazeuses) 
comprises ©
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Forfait 
20,00€
> Vins communs à l’ensemble des 
convives et servis à discrétion 
jusqu’au café
> Forfait à 15€ si pas d’entrée 
dans le menu*

Comprenant
Eaux Minérales (Plates et Gazeuses), 
Café et Mignardises

VIN BLANC

> Château de Périgny
Haut Poitou AOC

> Domaine de Tariquet
Côtes de Gascogne IGP

> Baudry-Dutour – Sauvignon
Val de Loire IGP

> Château Vieux L’Estage
Appellation Entre Deux Mers Contrôlée

VIN ROUGE

> Chinon - Michel Laurent
Appellation Chinon Contrôlée

> Brouilly – André Vonnier
Appellation Brouilly Contrôlée

> Château Les Peyroulets
Appellation Bergerac Contrôlée

> Croix de Lagorce
Appellation Moulis en Médoc Contrôlée

Forfait 
25,00€
> Vins communs à l’ensemble des 
convives et servis à discrétion 
jusqu’au café
> Forfait à 20€ si pas d’entrée 
dans le menu*

Comprenant
Eaux Minérales (Plates et Gazeuses), 
Café et Mignardises

VIN BLANC

> Les Croix Blanches
Appellation Graves Contrôlée

> Alsace Gewurztraminer  - Henri Weber 
Appellation Gewurztraminer Contrôlée

> Cuvée des Perruches
Appellation Vouvray Contrôlée

> Vignerons des Terres Secrètes
Appellation Saint Véran Contrôlée

VIN ROUGE

> Côte du Rhône – M. Chapoutier 
Appellation Côte du Rhône Contrôlée

> Domaine de la Cabernelle
Appellation Bourgueil Contrôlée

> Château Béjac Romelys – Cru Artisan
Appellation Médoc Contrôlée

> Fleur La Chapelle
Appellation St Emilion Contrôlée

Forfaits
Vins

> Champagne « Maison »
28.00 € / Btle

> Fût de Leffe 
(6 litres) 58.00 € / Fût

> Trou Normand ou 
Granité de Champagne
4.00 € / Pers.

> Droit de Bouchon 
Pétillant (Btle de 75 Cl) 
9.00 € / Btle

SUPPLÉMENTS 
POSSIBLES

> Vouvray 
16.00 € / Btle

*Les tarifs sont applicables dans le cas ou le Vin d’honneur 
Gourmand est suivi par un diner sans entrée.
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Brunch
29,00€ / pers.
> à partir de 15 personnes

> Café, Thé, Chocolat, Jus de fruits 
(Orange & Pomme)

> Pain, Mini viennoiseries, Beurre, 
confitures, Miel

> Assortiment de Salades Composées

> Panier de Charcuterie
(Jambon Blanc, Jambon Sec, 
Rosette, Chorizo, Terrine, …)

> Œufs Brouillés, Saucisses & Lard

> Plateau de Fromages

> Salade de Fruits Frais, Mousse au 
Chocolat, Riz au Lait & Pastèque 
(selon saison)

Brunch
36,00€ / pers.
> à partir de 15 personnes

 
> Café, Thé, Chocolat, Jus de fruits 
(Orange & Pomme)

> Pain, Mini viennoiseries, Beurre, 
Confitures, Miel

> Assortiment de Salades Composées

> Panier de Charcuterie 
(Jambon Blanc, Jambon Sec, Rosette, 
Chorizo, Terrine, …)

> Œufs Brouillés, Saucisses & Lard

> Poissons : Saumon Fumé par nos Soins

> Viandes : Carré de Porc, Rôti de Bœuf

> Plateau de fromages

> Salade de Fruits Frais, Mousse au 
Chocolat, Riz au Lait & Pastèque 
(selon saison)

Forfaits
Brunch
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Prestations
Hôtelières

“ “
Pour prolonger votre expérience et vous permettre 
de profiter encore un peu plus de notre Château, de 
son parc et de la piscine, nous vous proposons des 
hébergements, pour vous et vos convives dans notre 
hôtel de charme. Nous disposons de 43 Chambres 
pour 1 à 5 personnes. Pour les mariés, le Château de 
Périgny offre la nuit de noces.

OFFRE 
HÉBERGEMENT

> Chambre des mariés..................................... Offerte*

> Chambre des invités ..................................... 80,00€
(pour 2 personnes hors petit-déjeuner)

> Personne supplémentaire .................. 10,00€ / pers.

* Soumis à conditions
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c’est aussi...

Ils nous ont fait confiance...
Un grand merci pour votre aide. Nous sommes ravis 
d’avoir pu célébrer notre mariage dans le cadre 
magique et romantique du Château de Périgny. Nous 
en garderons de magnifiques souvenirs.

Alexandrine et Hugues

Merci pour vote souplesse lors de notre mariage. Nous 
avons passé un super week-end pour ce merveilleux 
jour. Grâce à vous, nous garderons un souvenir 
indélébile.

MERCI
Anthony et Amandine

CHÂTEAU PÉRIGNY
R E S T A U R A N T  •  H Ô T E L  

Hôtellerie

Evénement Garden party Baptême Evénement
religieux

Restaurant 
gastronomique

Anniversaire Séminaire
conférence



CHÂTEAU 
PÉRIGNY

R E S T A U R A N T  •  H Ô T E L  

40, rue des Coteaux
86190 VOUILLÉ

05 49 51 80 43
info@chateau-perigny.com

www.chateau-perigny.com

Votre mariage
au Château 
de Périgny


