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CHATEAU

PERIGNY
VESTAURANT - HOTEL % % CARTE

Entrées
Por ool fe

E@ﬂ Déclinaison de Tomate d’Antan, Espuma Burrata 17 €
ﬂ‘%@‘ﬁ L’Oeuf Mousseux, Salade d’Herbes 19 €
Raviole de Tourteau, Ecume a la Sauge Ananas 22 €

Foie Gras de Canard au Sureau, Condiment Péche & Romarin 24 € *

Plats

Fomiomiimiin
Médaillon de Lotte, Légumes d’Eté & Ecume Soupe de Poisson 25 €

Bar & Déclinaison de Carottes, Sauce Salmoriglio 27 €
Cote de Veau Basse Température, Pomme Anna & son Jus 26 €
Médaillon de Boeuf, Poélée de Légumes 29 € *

c’@‘: Dahl de Lentilles Corail Coco 20 €

Plateau de Fromages A.O.P. -12 €

Cr e lrir

Desserts - 12 €
oo lod e

Péche Confite au Sureau & Réglisse

Pavlova Fruits Rouges
Millefeuille Chocolat

Le Soufflé au Grand Marnier, sorbet Citron

Origine des viandes : Veau & Boeuf : Nés, élevés et abattus en France

7/ ORIGINALS

HUMAN HOTELS & RESORTS

40, rue des Coteaux 86190 Vouillé
05 49 51 80 43 - info@chateau-perigny.com

www.chateau- D@ﬂg ny.com Baptéme, Evénement religieux...

Mariage, Hotellerie, Re

Anniversaire, S & conférenc

staurant gastronomique,

Garden Party,



