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CARTE

Entrées

T
a@?ﬁ Oeuf Fagon Meurette 17 €
1 » Tartelette d’Asperge, Sauce Hollandaise 19 €
Sardines en Escabéche 21 €
Tartare de Thon & Mangue 22 €
Foie Gras de Canard Marbré, Condiment Rhubarbe 24 € *
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Plats

FNENPNE W
Bar & Fenouil Confit, Beurre Monté au Vermouth 25 €
Sole Meuniére, Riz Impérial Sauté 30 € *

Magret de Canard, Purée de Carotte & Légumes Printaniers 26 €
Saltimbocca de Veau, Polenta Grillée aux Olives 27 €

«t = Risotto de Pate Langue d’Oiseau & Champignons 20 €

Plateau de Fromages A.O.P.—12 €
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« = Desserts—12 €
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Rhubarbe Mikoot sur son Biscuit
Chocolat & ses Textures, Sauge Ananas du Jardin
Le Pamplemousse Fine Coque Meringuée, Jus d’Agave
Le Soufflé au Limoncello, Sorbet Ricgles

Origine des viandes : Canard & Veau : Nés, élevés et abattus en France

7/ ORIGINALS

HUMAN HOTELS & RESORTS

40, rue des Coteaux 86190 Vouillé
05 49 51 80 43 - info@chateau-perigny.com

\,/“J\s'\/\,“.".ChE_ﬂ eau- pt?%!‘iq I’]}/.C()JH Baptéme, Evénement religieux...

Mariage, Hotellerie, Restaurant gastronomique,

érences, Garden Party,



