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Entrées
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Poireau Confit & Champignons, Aioli au Safran 17 €
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Oeuf en Cuisson Parfaite, Champignons Poélés en Persillade 19 €
Foie Gras de Canard au Porto, Marmelade de Coings 22 €

Gambas Snackées, Creme Coco Citron Vert 24 € *

Plats

S

Daurade Grillée, Piperade de Poivrons, Jus de Viande au Chorizo 25 €
Noix de Saint Jacques de nos Cotes, Déclinaison de Betteraves 27 €
Carré de Porcelet, Embeurrée de Choux Truffée 26 €
Pigeon Ré6ti sur le Coffre, variation autour de I'Artichaut, Jus de Carcasse au Cognac 29 € *

E"'E‘B Cannelloni de Champignons & Noisettes 20 €

Plateau de Fromages A.O.P.— 10 €
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Desserts — 12 €

Prlminin
Poire Pochée, Glace Caramel

Entremet Coco Exotique, Sorbet Mangue Poivrée
Crémeux au Chocolat, Marmelade d’Orange

Le Soufflé au Grappa, Sorbet Vin Chaud

7/ ORIGINALS

HUMAN HOTELS & RESORTS

40, rue des Coteaux 86190 Vouillé
s aqRene mfo@chateau-pengny.com Anniversaire, Séminaires & conférences, Garden Party,

www.chateau- p@ﬂg ny.com Baptéme, Evénement religieux...

Mariage, Hotellerie, Restaurant gastronomique,



