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CHATEAU
PERIGNY

RESTAURAMNT - HOTEL % * o

Menu « Dégustation » - 69 €

(Menu commun a toute la Table — Prise de commande avant 13h ou 20h45)

Mise en Bouche
oo ool
Ecume de Potimarron, Noisette & Graine de Tournesol Torréfiées
Foo o0 P Fom
Foie Gras de Canard Mi-Cuit,

Condiment Poire/Gingembre, Brioche a la Farine de Chataigne

For o0 o0 e
Médaillon de Lotte Pané au Gomasio Marin,

Crémeux Butternut, Ecume Safranée

AP EPEr i
Fraicheur du Chef
T

Filet de Boeuf Charolais,

Patate Douce Crémeuse, Sauce Poivre Vert
For m Fr fr

Ecume de Mont d’Or, Roquette a I'Huile de Noix de Neuville
oo o Yod

Sabayon de Fruits Frais a I’Amaretto, Sorbet Mandarine
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