adar

CHATEAU
PERIGNY

RESTAURANT - HATEL * # o

Formule Foy De Peyrault —49 €

Mise en Bouche, Entrée, Plat, Dessert

Entrées
Prieimie
E@*‘ﬁ Potage Vichyssoise Glacé
@ L’Oeuf Mousseux, Salade d’Herbes

Raviole de Tourteau, Ecume lodée

Foie Gras de Canard a I’Abricot, Brioche au Fruit ¥

Plats

oo ol
Cabillaud Fagon Meuniere, Clafoutis d’Asperges

Bar & Asperge Verte, Créeme a I’Ail des Ours du Chateau

Carré de Porcelet Tandoori, Frite de Polenta

Faux Filet de Boeuf Maturé 5 Semaines, Caviar d’Aubergine, Jus au Romarin ¥

cé‘*“s Quinoa & Lentilles Vertes aux Betteraves en Croute de Sel

W ori Y
<= Desserts
oo PomPom P
Citron en Trompe I’Oeil, Crumble a I’'Huile d’Olive

Texture d’Asperge, Pesto a I’Ail des Ours du Chateau
Finger Chocolat Cacahuete, Sorbet Citron Vert

Le Soufflé au Grand Marnier, Sorbet Cognac
Supplément de 3 € pour les produits avec *

7/-ORIGINALS

HUMAN HOTELS & RESORTS

40, rue des Coteaux 86190 Vouillé
0549518043 - mfo@chateau-pengny.com Anniversaire, Séminaires & conférences, Garden Party,

\/\/\/\/W.Chateau—perig ny.com Baptéme, Evénement religieux...

Mariage, Hétellerie, Restaurant gastronomique,



