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RESTAURANT - HATEL * # o

Formule Foy De Peyrault —49 €

Mise en Bouche, Entrée, Plat, Dessert

Entrées
Poeloeir i

m@‘n Soupe a I’Oignon Destructurée

.
7

A

L’Oeuf Mousseux, Salade d’Herbes
Raviole de Tourteau, Ecume lodée

Foie Gras de Canard au Sureau, Condiment Péche & Romarin *

Plats

PP IT T
Saint Jacques Juste Snackées, Fondue de Poireau a la Vanille

Bar & Déclinaison de Carottes, Sauce Salmoriglio
Cote de Veau Basse Température, Pomme Anna & son Jus
Médaillon de Boeuf, Poélée de Légumes *

ot '= Dahl de Lentilles Corail Coco

Desserts
oo lod e

Poire au Vin

Pavlova Fruits Rouges
Millefeuille Chocolat

Le Soufflé au Grand Marnier, Sorbet Citron

Supplément de 3 € pour les produits avec *

Origine des viandes : Veau & Boeuf : Nés, élevés et abattus en France

7/ ORIGINALS

HUMAN HOTELS & RESORTS

40, rue des Coteaux 86190 Vouillé
gaan e 'nfo@chateau-pengny'com Anniversaire, Séminaires & conférences, Garden Party,

www.chateau- pe Hq ny.com Baptéme, Evénement religieux...

Mariage, Hétellerie, Restaurant gastronomique,



